
menü



Doğadak� dönüşümü her ay yen�lenen menümüze yansıtıyor; 

toprağından den�z�ne, Urla’da ve Urla �ç�n üreten tüm yerel 

paydaşlarımızın emekler�n� kend� h�kayem�zle b�rleşt�rerek 

s�zlere aktarmanın mutluluğunu yaşıyoruz… 

Yolculuğumuzun 7. yılında, Şef Ozan Kumbasar l�derl�ğ�ndek� 

ek�b�m�zle, her adımımızı Urla’nın dokusu �le uyumlu b�r şek�lde 

atmaya özen göster�yor ve t�t�zl�kle bu döngünün devamlılığı 

�ç�n çalışıyoruz. 

Urla V�no Locale tecrüben�z� eşs�z kılmak adına büyük b�r

heyecanla devam ett�ğ�m�z bu yolculukta b�ze eşl�k ett�ğ�n�z 

�ç�n teşekkür eder�z...

menü

      Vejeteryan seçenekler�n� bel�rt�r

*Alerj�n�z var �se lütfen serv�s personel�ne önceden bel�rt�n�z.

Yaz Tabağı & Turşu Dondurması

Ege’den Keşkek & Oğlak

Uykuluk & Badem & Trüf Tost

Akden�z Tarağı & Badem Çorbası

Meşe Kömüründe Lagos & Fransız Fasülye

Urla Mav� Kuyruk Kar�des Mantı

Dana Yanak & Ödem�ş Patates & Soğan Çıtırı

Morel Mantarı & Şeker Makarna & Araka

Baklavalı Sütlaç

L�mon Parfe

1100 TL

1300 TL

1300 TL

1200 TL

1250 TL

1250 TL

2000 TL

1700 TL

750 TL

650 TL



menu



We take great pleasure �n shar�ng our story w�th you.  

Our cul�nary del�ghts are made poss�ble through jo�nt

efforts of our local partners, who prov�des us w�th the finest

products from Urla’s land and sea. In order to keep up w�th 

the ever-chang�ng natural landscape, we renew our menu 

on a monthly bas�s.

As we celebrate our 7th ann�versary, we are proud to

be able to say that our team, led by Chef Ozan Kumbasar,

has made great str�des �n preserv�ng the texture of Urla. 

We are com�tted to work�ng met�culously to ensure the

susta�nab�l�ty of th�s cycle.

Feel�ng prev�laged to have your cont�nued support

on th�s exc�t�ng journey, our a�m �s to prov�de you w�th 

a un�que and unforgettable cul�nary exper�ence 

here at Urla V�no Locale...

menu

*Please let us know �f you have any food allerg�es

   Vegeter�an opt�ons

desserts

Asparagus, Fresh Fava Bean, P�ckle Ice Cream

Aegean Keshkek & Goat Tandoor�

Sweetbread & Truffle & Br�oche Toast

Med�terranean Scallop & Almond Gaspacho

Grouper F�sh & French Beans

Urla Blue Ta�l Shr�mp Gyoza

Veal Cheek & Ödem�ş Potato & Cr�spy On�on

Morel Mushroom Pasta & Pea Puree

R�ce Pudd�ng & Antep Baklava

Lemon Parfa�t

1100 TL

1300 TL

1300 TL

1200 TL

1250 TL

1150 TL

2000 TL

1700 TL

750 TL

650 TL

starters

main courses
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